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Datum:

Montag, 16.03.20 Gericht 1: Bratwurstgulasch (vom Schwein) mit Nudeln und Gurkensalat X X WZ

Dienstag, 17.03.20 Gericht 1: Gebratenes Seelachsfilet mit Rahmkarotten und Salzkartoffeln X X WZ

Mittwoch, 18.03.20 Gericht 1: Schwarzwurzelcremesuppe, Baguette, Kaiserschmarrn und 
Vanillesauce

X X WZ

Donnerstag, 19.03.20 Gericht 1: Züricher Putengeschnetzeltes mit Reis, Blattsalat und French-
Dressing

X X WZ X

Freitag, 20.03.20 Gericht 1: Spinatgnocchis mit Tomatensauce und Karottensalat X X WZ

Zusatzstoffe
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Datum:

Montag, 16.03.20 Gericht 1: Bratwurstgulasch (vom Schwein) mit Nudeln und Gurkensalat X X X

Dienstag, 17.03.20 Gericht 1: Gebratenes Seelachsfilet mit Rahmkarotten und Salzkartoffeln

Mittwoch, 18.03.20 Gericht 1: Schwarzwurzelcremesuppe, Baguette, Kaiserschmarrn und 
Vanillesauce

Donnerstag, 19.03.20 Gericht 1: Züricher Putengeschnetzeltes mit Reis, Blattsalat und French-
Dressing

Freitag, 20.03.20 Gericht 1: Spinatgnocchis mit Tomatensauce und Karottensalat

Landgasthof "Im Gärtlein"
Allergene

Wir sind ein Allergiker freundlicher Betrieb! Unsere Servicekräfte und der Koch informieren Sie gerne über die in unseren Speisen enthaltenen Allergene. 
Bei Fragen stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfügung. Die Ausführungen dieser Allergieinformation entsprechen unseren derzeitigen Kenntnissen. Die 

Angaben beziehen sich nur auf Rohstoffe, die laut gültiger Rezeptur enthalten sind. Zur Problematik der Kreuzkontamination von Allergenen teilen wir 


